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Preis:

Zielsetzung:

Eine gute Fleischzerlegung und somit effektive Nutzung des Schlachtkorpers ist die

Grundlage filir die Direktvermarktung von Fleisch und Fleischerzeugnissen. Verbessern Sie ihre
Wertschopfung am Rind und verfolgen Sie die praktische Zerlegung einer Farse durch unseren
Dozenten.

Wéihrend der Zerlegung des Schlachtkorpers erldutert der Dozent den Aufbau und die Verwendung der
verschiedenen Teilstlicke. Die verschiedenen Partien generieren unterschiedliche Erlose in der
Ladentheke, deshalb ist eine exakte Zerlegung maldgeblich fiir den wirtschaftlichen Erfolg der
Vermarktung. Wenn ein Schlachtkorper optimal zubereitet und vermarktet wird, kann dies die
Wirtschaftsleistung eines Betriebes verbessern. Dies fiihrt der Referent an einem Beispiel vor, weshalb
die praktische Vorfiihrung auch in einer Schlachtstitte bzw. Fleischerei stattfindet.

Tagesordnung:
Gewinnung der Teilstiicke aus Rind
1. Qualititsmerkmale des Schlachtkorpers ableiten
2. Gewinnung Tierkorper Grobteile
2a. Gewinnung Tierkorper Feinteile - Gewinnung von modernen Cuts
2b. Feinteile weiter zerlegen - Gewinnung von Premium Cuts
3. Reifestrategien
a. wet aging
b. dry aging
c. Talgreifung, Reifung von Fleisch mit Knochen
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